
Descripción del producto y determinación del uso previsto

Nombre Harina de Canola

Origen Paraguay

Método de producción
Extracción de aceite por prensado y 
solvente de granos de canola luego de un 
proceso de desolventizado y molienda.

Composición

Química:
Humedad: máx. 12,50% 
Proteína Bruta:  mín. 37,00% 
Materia Grasa: máx. 3,50%
Fibra cruda: máx. 14,00% 
Ceniza: máx. 7,00% 
Glucosinolatos: 30 micromol/gr máx. 
Física: 
Granulometría:  90% pasa por zaranda de 
4mm 
Olor: característico del producto sin rastro 
de olor a solvente o quemado.
Color : pardo
Microbiológica:
Salmonella: Ausencia en 25g

Especificación Técnica
HARINA DE CANOLA



Descripción del producto y determinación del uso previsto

Envase Carga a granel

Uso previsto Materia prima para la alimentación animal 

Condiciones de 
almacenamiento

Almacenar en lugar fresco, seco y oscuro.

Población sensible No Aplica

Especificación Técnica
HARINA DE CANOLA



Descripción del producto y determinación del uso previsto

Nombre Harina de Soja

Origen Paraguay

Método de producción
Extracción de aceite de granos de soja 
descascarados luego de un proceso de 
desolventizado y molienda.

Composición

Química:
Humedad: máx. 12,50% 
Proteína Bruta:  mín. 47,00% 
Proteína Soluble: 76,00 - 85,00% 
Materia Grasa: máx. 3,00%
Fibra cruda: máx. 5,50% 
Ceniza: máx. 7,00% 
Actividad Ureásica: máx. 0,20 unid.pH
Física: 
Granulometría:  90% pasa por zaranda de 
4mm 
Olor: característico del producto sin rastro 
de olor a solvente o quemado.
Color : ocre claro a castaño 
Microbiológica:
Salmonella: Ausencia en 25g

Especificación Técnica
HARINA DE SOJA



Descripción del producto y determinación del uso previsto

Envase Carga a granel

Uso previsto Materia prima para la alimentación animal 

Condiciones de 
almacenamiento

Almacenar en lugar fresco, seco y oscuro.

Población sensible No Aplica

Especificación Técnica
HARINA DE SOJA
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